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ql bosco naturale - la “macchia”
“ Nella parte della levata del sole c'erano parecchi boschi di legno forte,
quercia con sottobosco di stipa [erica] e ginestra.”

“Un tempo i boschi venivano utilizzati per la produzione del carbone, in
luoghi [...] chiamati carbonaie.”

“Un tempo la macchia [il bosco ] veniva i gli
alberi e si dava molta importanza ai prodotti del sottobosco.”

“Il lavoro nel bosco & molto pesante..."

albero del Gelso

“Il gelso testimonia il passato di Sillico in cui si allevavano molti bachi da
seta per vendere i bozzoli alla fiera [di Castelnuovo Garfagnana]”

“Il gelso deve essere potato per farlo ributtare ogni anno... ci si fa anche la
frasca per le bestie.”

“La farfalla del baco da seta faceva le uova e in certi periodi dell'anno,
quando c'era la frasca, le donne prendevano i semi avvolti in un panno e se
i mettevano in seno per farli schiudere.”

“L'allevamento del baco avveniva all'epoca dei nonni [inizio '900], poi len-
tamente & scomparsa.”

MTRABUCCHI
//Campogrande

“II vino era un prodotto molto importante, era commerciato, al Sillico se ne
produceva molto e piaceva.”

“ Le vigne erano localizzate nella parte chiamata levata del sole che inizia
nella zona del Caresciale, dal fiume in poi, venendo verso il Sillico, com-
preso Sassatecchia...”

“Se andavi dall'altra parte del versante, di fronte al paese, vedevi tutta la
distesa di vigne: era uno spettacolo. Andando a Fosciandora, se chiudo gli
occhi, io rivedo tutte queste vigne come erano nelle condizioni migliori, col
fuoco acceso in inverno per bruciare le sterpaglie...”

* L'uva veniva messa nel bigoncio fatto in legno che si portava in collo con
la bardella e si facevano due viaggi al giorno dal fondo della vallata, per
riportarla in paese, lavorando da stelle a stelle [si iniziava che era buio e
si finiva che era buio]... era un bel sacrificio.”

“Un tempo le vigne erano tutte vangate a mano [...] ogni filare era seminato
a patate, grano, granturco...”

“La vedi quella vigna laggii... si facevano 80 barili di vino in quella vigna
1i, e ci veniva un vino di 10-11 gradi...”

“Un tempo le vigne erano un vanto per la gente del posto... per tenere le
vigne ci vuole tanto lavoro e tanta passione...”
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Poi il metato si tappa. Questa operazione di ripete la sera e la mattina [...]
per 40-50 giorni, sempre. Le castagne si rigirano dopo 25 giorni, a meta
seccatura.”

* 1 nostri genitori facevano le taschette, sacchi di tela [molto resistenti] che
venivano sbattuti contro un ceppo [di castagno]. Si batteva anche in 4 per-
sone, tutti ritmati in modo da non battere insieme. Successivamente le
donne prendevano le castagne e le facevano saltare nelle vassoie di legno,
e le donne facevano volar via la pula, poi le davano ad altre donne che le
rifinivano... e poi erano pronte per il mulino; questo succedeva 100 anni fa;
successivamente & arrivata la macchina, che si portava a mano da una
selva all'altra”

“Al Sillico nel 2008 hanno funzionato 6 o 7 metati [...] quando io ero ragaz-
2o c'erano oltre 50 metati funzionanti...”

“L'aspetto estetico del mantenimento della selva & enorme, d'estate qui
passa tanta gente, e io noto che poter girare tra castagneti e stradelli la

gente va via rinata...

ql campo seminato

“Un tempo, quando c'era la vangatura a mano, la terra si ritirava verso
monte, e si solcavano i muretti in modo da governare le acque in modo che
non facessero danni.”

“[Per fare le patate] ...in aprile bisogna fare una bella concimata, poi si ara.
Fatti i solchi si spezzano le patate a meta [...] la parte affettata va messa
nella terra, poi si copre col rastrello [...] le patate vengono su, allora si
zappa e si tolgono le erbacce, si fa una rincalzatura [...] e in settembre la
pianta si vede tutta secca, e va falciata [...] poi si riprende I'aratrino e si
scalzano le patate da sottoterra.”

* Il grano si seminava dove avevano fatto le patate I'anno prima [...] il taglio
era con la falce, poi si legava in mannelli che facevano un covone... poi
tutti i covoni a seccare si riunivano e formavano una méta [...] tutto questo
grano si portava in un‘aia [...]"

* [...] dopodiché veniva battuto a mano con dei bastoni chiamati cerchie e
poi trebbiato con le vassoie per separare la pula. Dopo venne la macchina,
allora si buttavano i mannelli nell'imboccatura e la macchina faceva uscire
granelli, paglia e pula... [...] poi il grano [...] si portava al mulino.”

“Ogni casa, ogni capanna col suo campettino... che a vederlo era uno spet-
tacolo”

“Ogni famiglia, ogni casa tiene pulito il suo orto e lo cura”
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‘La izia & sempre stata per questo territorio, la produzio-
ne di formaggio ¢ tipica per queste zone."

“Molti pascoli attuali vengono ricavati dai terrazzamenti o ciglioni che una
volta erano coltivati ed ora sono inerbiti.”

“Le vacche e le pecore un tempo si facevano pascolare insieme, adesso le
vacche stanno in stalla.”

“D'inverno le pecore si mandavano anche nel bosco a pascolare le ginestre
e l'erica... di primavera se c'era qualche costa inerbita... e poi sempre nella
selva a pascolare sotto i castagni.”

* 1 pascoli un tempo erano le coste [i pendi pii ripidi]... il fieno si ricavava
dai muri pieni di sassi [i muretti a secco]. Per fare il fieno sul poggio si
usava il falcetto, per i campi si usava la fera [falce o falciana].”

. una volta venuta meno la coltivazione, la pastorizia & I'unica che puo
garantire una continuazione di presenza e i del territorio.”

“Al pascolo & associato I'allevamento di animali di razza autoctona; sono
state razze molto importanti per la storia di questi luoghi, razze rustiche
che si accontentavano di poco e che lavoravano molto®




